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Vochenblatt

Land . und JForitwirthfchaft.

Heraudgegeben von Dber

£. Wiicttemb, Centralftelle fiir die Landwirthfdaft.

Bon diefem Blatt eridyeint jeden Sonnabend ein Halber Bogen, von Seit ju eit mit einer Beilage und Lithographien.

Der Jahrgang fann um 1 fl. 15 fr. durd) jedes Poflamt in Wirttemberg portojvei bejogen werden.

Wieljdbrige Erfabrungen iiber Wein:
bau, Weinbercitung und Bebandlung
dDes Weinsd im Keller.

Bon Stadtpfarrer Steed in Ober-NRieringen.
Sreied Cigentbum, frele Euitnr find dle Mmadye
tlgften Sauberworte, die jedid Laud aud elendem
wiilen Suitande wie durd) einen eleftrifdhen Sdiag
in ein Paradies umwandeln tonuen.”

Der Hauptreidthum unfered Baterlanbed befteht
in ben Grjycugniffen bed Bobend. E8 war daber
unfere weife MRegierung fletd eifrig bemilht, bdie
Lanbwirthidajt beft moglihft gu heben, wad Haupt-
fachlidy dburch die Griindung der lanbwicthfdaftlichen
Anftalt in Hobhenbheim, fo wie dber Adcrbaus
{hulen bepvedt wurbe.

Gin fehr widhtiger Jweig der Lanbwirthichaft ift
ber Weinbau, der friher burd) manderlei Hemms
nifie, wie 3. B. den Lefe- und Felternpoang, die Ab-
veidhung be8 3cehnten unter ber Kelter, in Jerfall
gevathen war. Durd) bie weifen Mapregeln unferer
Regicrung wurben aud) bdiefe Hinbernifie befeitigt.

NAufgemuntert burd)y bad vorangehrnde Beifpicl
unfeved vevehrten Konigd bilbete fid) eine Wein-
verbefferungdgefellfdhaft, an Dberen Spige
Manner ftehen, bdie, veih an Grfahrungen und
Kenntniffen, e8 fid jur Aufgabe madyten, die Bers
befjerung bed Weinbaud aud allen Lrdjten gu befors
bern. Biele Taufendbe von eblen Rebforten wurben
nady und nach unter die Weingdrtner unentgeltlich
vertheilt und fomit der Grund gur Berbefjerung bed
Weinbaud gelegt. JIn unfern voryiglichften Wein:
gegenben liefen mandye grofiere Weinbergbefiper e
fih) recht angelegen feyn, bie eblen Rebforten uns
vermijcht ju pflangen-und dadburd) voriigliche Weine
‘U gewinnen. j ‘ '

Gin guter Grund ur Weinverbefferung ift nun
gelegt, bauen iwir nuc eifrig davauf fort und ed
witd gewif fiir die Jufunit aud) eine befjeve Jeit
fiir ben Weinbau und den Weinverfauf fommen.

Befdreibung der ver{diedeuen befjeren
NMebenforten, welde fiiv unfer Klima und
Boden taugen.

53 Weife Traubenforten.

Der Riefling behauptet mit Redhit unter ben
weifen Traubenforten den erften Rang und verdient
in unfern voraliglidhiten Weingegenden haufiger ans
gepflangt ju werben. Gr it unter den durdy bie
Weinverbefferungdgefelfdaft verbreiteten edlen Rebens
focten bie ergiebigite und dbauerhaftefte und fann im
Stalfs und Mevgelboben bei {dhidlidher Behandlung
ein fchr Hohed Alter ervcidhen. Sein Crtrag it
ein Jahr ind anbeve geredhnet nidht fo unbebeutend,
alg mandye glauben, unb weil er im Frithjabhr ald
fpdite Traube nidht fo baldb antreibt, ivie anbere
©orten, fo leibet ex auch wenig ober gar nidht von
bem Friihjabhréfeofte. Jh hHabe fdhon Jabrginge
erlebt, wo ber Riepling einen grofeven Crtvag gab,
alg ber Glbling, Silvaner, Edpwarywelfde, welde
von bem Fribhjahrdjrofte gelitten Hatten.

Die bei und nody ubliche Crzichungsdart taugt
nidtd fiir den Riefling, weil er bei Diefer in
einem Walde von Holy und Laub verftedt ift unbd
nidyt geforig aeitigen fann; die Rbeingauer Crziehungs-
art ober ber Bodjdnitt find ihm reit angemeffener.
I Obaue fdon feit vielen Jahren den Riegling
nach ber Rbeingauer Cryichungdart mit gutem. Crs

folge.



Der vrothe Traminer ift elne Heine mittel:
magig fribe, fehr fiife Traube, gibt einen foftliden
gemwtirghaften Wein, ber fidh) dburd) ein eigenthiims
lided Arvom audjeidhnet. ESeiner groferen Ber-
breitung fteht bei uné entgegen, bap er friifyeitig
antreibt und bafer ofterd turch Friihlingdfroft noth-
leibet, aud) nicht jebed Jahr trigt. Gin groferer
Weinbergbefiper, ber nidht genothigt ift, den Wein
unter ber Selter ju verfaufen, folite fid) jebod) ba-
burdy nidht abfdreden [laffen, ben Traminer 3u
pflangen.  Here BVaron v, Teffin in Hodborf
baut benfelben im Grofen und hat im Jabhr 1846
einen Wein exzielt, Per mit bem beften Auslinder
Wein fonfurriven fonnte unbd einige Jahre fpdter
um 300 fl. per Gimer verfauft mwucbe.

Mit dem vothen Iraminer ift verwantt bder
Rulanber; er ift mittelmafig grop, bHat leber-
farbene langlidte BVeere, reift friih, ift frudtbar,
bauerfaft in ber Bliithe und gibt einen foftlichen
Wein.

Der weife Burgunber ift mittelmagig grof,
feibaeitig, fchr fiif unb gibt vielen und guten
Wein. Gr verlangt einen fonnenceidhen, gegen
f{dharfe Winbe gefdnipten Stand. Jn ber Blithe
pertrdgt er mebyr, al8 viele anbere Rebforten, und
witd bei einer f{didlihen Behandlung jchr alt.
Gein Wein hat viel Geift und Wiirge. In den
pergangenen vei f{hlechten Jahrgangen 1850 unbd
1851 fat er fidh vortheilbaft vor allen anbern Rebs
forten audgeeidhnet, inbem ex nod in jo wveit reifte,
bap er einen trinfbaven Wein gab, und befonbders
im Jahr 1851 mchr Wein gab, al8 alle anberen
Traubenjorten. Jd) fann daher mit allem Redht
ben weifen Burgunber 3u groperer Anpflangung
empfehlen, beionberd allen benjenigen Weingdrtnern,
weldje ihn nidt nad) unferer groptentheild nod
ubliden nadtheiligen Grjiehungsart, fonbern nad
ber weit befjeren Rheingauer Eraiehungsart bauen.
Q) baue ben weifen Burgunber fdon feit zehn
und mefr Jahren im Grofen nad) der Rheingauer
Grjiehungsart, welde ihm am utrdglidften ift,
mit bem beften Grfolge.

Der weife Gutedbel ift grof, gedbrungen,
fribreifend, fehr fiip und {dmadhaft. Gr verlangt
einen [oderen fteinigten Boben, wo er am beften
gedeift.  @r gibt einen fiifen, angenehmen, gefuns
ben Wein, weldem ein ufap von Riepling mebhr
Paltbarfeit und Arom geben wiicbe.

Der Parifer Gutebel ift grof, fehr frudts
bar, bauerfaft in ber Blithe unb [liefert nidt
nur eine herrlidhe Tafeltraube, fonbern aud) einen
vorguglidhen Wein. Er treibt fraftigered Hola, ald
bie anbern Gutebelforten, unb verbient grofere Bers
breitung.

Der vothe Gutebel ift grofbeerig, baucrhaft
in ber Bluthe, fehr fruditbar und gibt vielen ans
genehmen Wein. Gr verbient mebhr verbreitet u
twerben.

Der griine Silvaner ift mittelmagig grof,
feibgeitig, febr frudjtbar, dbauerhaft in ber Bliithe
und ift nidt nur eine voriglide Tafeltraube, fon-
bern gibt aud) vielen unbd guten, jedodh nidht lange
haltbaren Wein, welder entweber mit ftarferen
Weinen vermijdit ober gleid) in ben erften Jabren
confumirt yoerben muf.

Der gelbe Ortlieber ift mittelmafig grof,
fehr frudytbar, veift friihe und gibt einen pwar nidyt
ftacfen, aber angenchmen und fifen Wein. J[n
ber Bluthe ift er fehr dbaucrhaft, vohrt bei naffer
falter Witterung nidyt ab undb gibt audy in fdhlechs
ten Weinjahren ned) einen trinfbaren Wein, Gr
fommt aud) in unglinftigen fagen gut fort umd
will (uftig und frei ftehen, weil er fonft leicht
faulen wirbe. Oeftered Auslauben im Sommer
unb befonberd bie Abnalme vieler Vlatter vor dem
Herdbft fann er gut leiben. Die Rheingauer Ers
giehungdart ift ibm am utedglidyften.

Sdwarze Traubenforten,

Der blaue Klevner fteht unter den {dwace
gen Sorten cben an unbd gibt einen vortreffliden
rothen Wein. Cr ift flein jund engbeerig, reift febr
fetfy und liebt einen ftarfen lehmigen Boben. Wegen
feined geringen Grtrag8 wird er in neuerer Jeit
nidt mefr fo Haufig angebaut. Wenn baher dens
jenigen Weingartnern, bie genothigt find, ifhren
Wein um jeben Preid unter ber Kelter ju vers
faufen, e8 nidt gu vevargen ift, dag fie ifre Wein-
berge mit folden Traubenforten bepflangen, bdie
einen veidhlidyeren Grtrag geben, fo wictd gewif der
grofiere Weinbergbefiper, ber feinen Wein einfellern
fann, ben Slevner beibefalten und forgfaltig pflegen.
Der Apmanshaufer Klevner it vor allen
anbern Klevnerforten ju empfehlen, weil er ber ew
giebigfte unb bauerhaftefte ift.

Der {dhwarzblaue Musdtatelles ift grof,



femlid) fribgeitig, it nidht nur eine vortrefflide
afeltraube, fonbern gibt aud) einen voctrefflichen
Wein. Gr perlangt eine jehr warme Lage unbd
taugt baber BHauptfadylih an SKammergen, wo er
feine vollfommene Jeitigung evveichen fann. @8
wdre ju winfden, baf man in unfern beften
Weinbergen Dbiefe foftlide Traubenforte audy im
Groferen bauen wiirbe.

Der Shwargwelfde (Trellinger) ift eine
ber beliebteften Tajeltrauben und, am vedyten Plage
gepflangt, audy eine gute Weintraube, er taugt be:
fonberd aud) fur Sammerzen, wo er jeine vollfoms
mene Jeitigung evlangt. In neuerer Jeit ijt goar
tiber ben Edywargwel{den ein jehr unginitiged Ue-
theil gejallt worben, wo moglid) Hatte man ihn
gang verdrangt, und doch bHaben Weinmufter vom
nys und unteren Nedacthal den Berweid geliefert,
baf er einen fehr guten Wein gebe. (Ev verbient
bafer in unfern vorligliditen Weingegenben in den
warniften Lagen, wo er feine Jeitigung exreidhen
fann, nod) fo lange beibebalten ju werben, bié man
eine gute und fribe {droarge Traubenjorte ausdfindig
madyt, die ibn entbehelih madht.

RNody friiher ald ber gebrungene Shwarywelfde
peitigen  bie Jottelwelfden und Sdywary
urban.

it einigen Jabren madyen wei friil) veifende
fdwarge Traubenforten bei ben Weingdrtnern grofed
Yufjehen, namlid ber fogenannte Jverboner
(obne weifel aud ber frampojijdhen ESdpveiz bers
ftammend) unb ber blaue Portugiefe. Wom
Qoerdoner fann id) aud eigener Grjabrung nue fo
viel fagen, bap i) von wenigen Ctoden, bdic id
aur Probe gepflamyt, in bden {dlechten Jabrgangen
1850 unb 1851 jeitige unbd fiife Trauben erbalten
habe, bie alle anberen Traubenforten an Guite bers
troffen Haben. Jd) gebenfe bafer tiefe Sorte aud
im grofeven ju bauen. Der blaue Portugicfe foll
eine fehr frife unb angenehme Tafeltraube unbd
aud) eine voriglide Weintraube feyn, bdie einen
fupen, buntelvothen und haltbaren Wein gibt, baber
i audy mit vtiefer Traubenforte eine Probe im
grofern madjen werte. Sollten biefe beiben Traus
benforten burd) mebrfeitige Criabrungen jidh ald
empfehlendwerth erproben, fo wirbe durd) diefelben
einem grofen Bebirfnijje abgeholfen, ba wir, den
& leoner audgenommen, fonft feine gute fribreifende
fdwarze Traube haben.

@6 ift aNgemein anerfannt, baf unter ben ans
gegebenen eblen Trvaubenforten, bdie fiir uniere
Weinberge taugen, bie RNieflinge, Traminer, Ru-
lanbexr und SKleoner den foftlidhften Wein geben,
Der mit ben beften Weinen ber Rbeingegenden fons
furriven fann. @®lidliderveife {ind Ddiefe eblen
Rebenforten groftentheild von begiiterten Weinbergss
befigern, toie bief im unteren Nedarthal, Heils
bronn, Weindberger Thal, Enythal, in den Eilfinger

Weinbergen und in Hodydorf der Fall ift, vein unb
unvermifd)t angebaut worben, welde nidt nothig
haben, im Herbft mit ihrem Crtedgnip lodpuidhlagen,
und ibhren Wein au rechter Jeit aud bem Keller um
anfehnliche Preife verfaufen fonnen. 8 ift baber
u boffen, bap bieje edlen Traubenferten audy fers
nechin vein und unvermijdht weeben fortgebaut
werben.

Wenn nun fowohl JInldnder ald Audlinder es
anecfennen miljien, bag in unfern vorgiglidhften
Weinbergbgegenden fojtliche Weine, bie ben vore
nehmften Lareln ald Dejertweine Ehre madhen, ers
giclt werben fonnen, fo mijfen wic uné dod) nod
in Hinfidht unferec Wittelweine ven den- Fremben
ben Tabel an unieen Nedar. und Enatbalweinen
gefallen [laffen, bag fjie feinen Gharafter, nichtd
Ausgeihnended und Cigenthiimlided fHaben. Dex
Hauptgrund bhievon liegt cffenbar in der Wenge
gamny verfdyiebencr Traubenforten, dic ned) in unfern
Weinbergen gebaut weeben.  Jn den beriifmicften
Weingegenben viihrt die Giite ded Weind baupt-
fadhlid) von bem Anbau Gincr ober einiger wenigen
Gorten fer, von welden man jid) burdy Grfahrung
lbevyeugt hat, bap fic bem Boben und dem Klima
gany angemcjjen find. Wir bingegen bauen alled
untereinanber, und nidt jelten teifft man in unjern
Weinbergen 10 und mehr veefdicdene Sorten an,
worunter oft gany fdledte find, tie 3. B. Put-
fdyeeren, Blaujdyeudner, {dledhte Affenthiler, Muls
[exveben, Farber, Mahrlander 2.

Wie fann e8 aber moglid) feyn, baf bergleidhen
verfdyicbenartige Sorten einen guten Wein geben
fonnen, und muf nidt bdie eine Sorte verderben,
wad Dbie anbere gut madit? Jwei bid Ddreieclei
gleidartige friihe Sorten, bie befonberd aud) in ber
Jeitigung einanber gleidh find, waiven hinveidyend
in einem Weinberge. Namentlid) follten nicht mebe
weife und fdpvarge Teauben gemifdyt werben, welde
ben fo twenig geadhteten Sdicler geben. Weife
unb fdpvarge Trauben find in ifhren Bejtandtheilen
und im Gejdhmad gany verfdjieden unbd fonnen ba-
ber gemifdyt nie einen guten Wein geben, Man
laffe bafer ben weifen Wein lauter unbd ebenfo
aud) ben rvothen Wein, unbd unfere Mittehweine

| werben gewif mehr Abgang in ben benadbarten

Lanbern finben, ald diep bidher ber Fall war,

@8 ift hobe 3eit, baf eine burdhgreifenbe Berbef:
fecung mit unfern WMittehveinen vorgehe, wenn wir
anbderd nidyt bie grofen Bortheile verlicven voollen, bie
ung in Jufunit die Berbindbung ber Eifenbabnen in
Deutfdland veripridt. Wir blieben inbeffen cubhige
Sufdauer, wie bie Franyofen ifhre gefdymierten Fae
brifiweine in Nocbbeutfhland abfepten, vahrend wic
Subddeutfde veine und unverfalidte Weine Batten
bahin liefern fonnen.

(Borstfesung folgt.)
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