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REBENRETTEN

* E I N L A D U N G  *

leicht  gemacht

Liebe Freundinnen und Freunde,

runter vom Sofa, raus aus der zweiten Reihe, auf nach Mettenheim!  
Wir brauchen Euch! Schließt Euch unserem Club der Rebenretter an.  
Kommt auf’s Weingut und werdet Wein-Welt-Kultur-Erben. 
Und wenn das – völlig unwahrscheinlicherweise – nicht klappt,  
dann schicken wir Euch mit unserem „Zeiten-Sprung” Weingeschichte 
nach Hause. Denn Reben  retten kann man auch von zu Hause aus.



bis 11 Uhr   Individuelle Anreise und Ankommen im 
Weingut Sander, In den Weingärten 11, 67582 Mettenheim 

11:00 Uhr Begrüßung durch Familie Sander 

11:00 Uhr  Historische Rebsorten:  
Entschwunden – Wiederentdeckt – Wiederbelebt  
Rebenzüchter Ulrich Martin: Alles zu historischen Rebsorten  
mit Fokus auf die Sorte Grünfränkisch. 

11:30 Uhr Fußweg in den Wingert (alternativ: kurzer Sprung mit dem Auto)

12:00 Uhr  Zurück zum Ursprung. Stefan Sander führt  
durch den „Zeiten-Sprung“-Weinberg. 

12:30 Uhr  Vom Suchen und Finden, Forschergeist pur.  
Rebensucher Andreas Jung (angefragt):  
Wie findet man verschollene Rebsorten?  

13:00 Uhr  Picknick im Weinberg. Wir haben verschiedene Ecken im Weinberg 
für Euch reserviert.  Genießt ein paar Bio-Leckereien, die wir für Euch 
zusammenstellen.

14:00 Uhr  Auf zum „Zeiten-Sprung”. Keller-Verkostung des „Zeiten-Sprung“,  
direkt aus der Amphore. Stefan Sander berichtet vom Abenteuer 
einen Wein zu machen, den es noch nicht gibt.

14:15 Uhr  Zu Gast bei einer Weltpremiere: Rebenrettung in rot.  
Vorschau auf das neue Rebenretter-Projekt inkl. Kellerverkostung, 
direkt aus dem Fass.

14:30 Uhr  Offene Verkostung unserer Weine 

15:30 Uhr Ende des Zeiten-Sprunges und individuelle Abreise 

REBEN RETTEN leicht gemacht 
am Sonntag, den 6. SEPTEMBER 2020 

Ö K O L O G I S C H E  W E I N E



* Gerne senden wir das Reben-Retter 
Paket zum Kennenlernen (bei Erstbe-
stellung nach Eingang des Rechnungs-
betrages) frachtfrei zu. 

Bitte freimachen, 

faxen an  

(06242) 6589 oder  

per E-Mail an  

info@sanderweine.de

Antwort an:

Familie Sander

In den Weingärten 11

D-67582 Mettenheim

Zeiten-Sprung
Grünfränkisch trocken
Reife Frucht von Mostbirne, 
Apfelschale, Apfelmus und 
Quittenkompott, erfrischend mit 
deutlicher Würze. Hergestellt im 
Versuchsanbau

Name

Straße

PLZ, Wohnort

Telefon, E-Mail

6. SEPTEMBER 2020

Ja, ich werde REBENRETTER und  
freue mich am 6. September 2020  
mit …… Personen dabei zu sein und 
nehme am Picknick-Buffet teil (17,– € p.P.). 

Verdammt, ich kann leider nicht nach 
Mettenheim kommen.  
Macht aber nix: schickt mir das Paket mit 
den „Zeiten-Sprüngen“ zu, dann rette ich 
eben von zu Hause aus.

Bestellung*
Kleiner  REBENRETTER 
3 Flaschen „Zeiten-Sprung“  
Grünfränkisch, trocken  
zu 39,– €

Bestellung*
Großer  REBENRETTER 
6 Flaschen „Zeiten-Sprung“  
Grünfränkisch, trocken  
zu 70,– €

Anzahl der Kartons

Anzahl der Kartons

Bitte sagt uns bis zum 30. 08. 2020 zu: Per Fax (06242) 65 89 oder E-Mail info@sanderweine.de


